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Pour tous contacts avec l’équipe du festival, inscrire vos fi lms et photos, 
demander une invitation
H.-L. Arnould – Directeur du festival – Président de l’association Forum Œnologie
Corinne Boulbes – Responsable développement Communication | Presse
Association Forum Œnologie – 1229 chemin du Roy de Croix – 71570 Chaintré
Tél. 33 (0) 3 85 37 43 21 • Fax 33 (0) 3 85 37 19 83
infos@oenovideo.com • www.oenovideo.com
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La vocation de Forum Œnologie est culturelle et pédagogique. Depuis 
son origine, cette association 1901, crée en 1981, s’est fi xée comme 
mission d’organiser des manifestations et des rencontres au service des 
arts et métiers de la vigne et du vin. Elle contribue ainsi au soutien et à 
l’amélioration de l’image de cette fi lière.
L'organisation de colloques scientifi ques a fait partie de ses tout pre-
miers engagements. Ces initiatives alors très novatrices ont permis de 
poser de solides bases, tremplin vers les évolutions futures. En parallèle, 
elle se dédie à la mise en place de manifestations culturelles : les Écri-
vains du vin®, le festival international Œnovidéo®, l'Exposition de photo-
graphies Terroirs d'Images®.
Elle s'implique également de manière très active dans une véritable 
démarche pédagogique professionnelle. En effet, depuis plus de 18 ans, 
Forum Œnologie a mis au point et dispense de la formation profession-
nelle liée aux grands concours internationaux de dégustation.
Au cœur de son engagement, une mise en valeur exemplaire du pa-
trimoine culturel de la vigne et du vin à travers la force des images. 
Aujourd’hui, Œnovidéo® et Terroirs d’Images® composent le plus ancien 
festival dédié à la valorisation de l’image de la vigne et du vin, à travers 
des fi lms et des photographies et présentent ainsi, la plus forte concen-
tration d’images internationales au service de la valorisation de l’image 
de la fi lière vitivinicole.
Cette rencontre unique entre le monde du cinéma, de la photographie 
et du vin est une véritable source d’inspiration pour nourrir l’avenir et 
encourager les talents confi rmés et les jeunes vocations. La longévité 
du festival, permet aujourd’hui, de disposer d’une vase base de données 
historique internationale. 

Forum Œnologie
Une association dédiée à l’image 
culturelle et pédagogique de la vigne et 
du vin
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Une épopée gustative en images
au Mucem à Marseille
Vin & cinéma en Provence
Émotion partagée, le plus ancien festival international de fi lms et de 
photographies sur la vigne et le vin célébrera l’année de la gastrono-
mie en Provence du 13 au 16 juin 2019, à l’invitation du Mucem. Pour 
accueillir cette 26e édition, le Mucem s’associe au centre de la Vieille 
Charité de Marseille, à l’École des hautes études en sciences sociales 
(EHESS) et au centre Norbert Elias. Durant 4 jours, des milliers d’images, 
venues du monde entier, rayonneront en ce site unique dédié aux civili-
sations de l’Europe et de la Méditerranée.

En 26 ans, les festivaliers, de plus en plus nombreux, ont pu découvrir 
plus de 1 600 fi lms en compétition et 240 fi lms primés. Depuis 2006, 
plus de 13 000 photographies sont entrées en compétition et plus de 
1 400 photos d’exception ont été́ agrandies et exposées.
Cette année, à l’affi  che du festival, 37 fi lms offi  ciellement sélection-
nés, un total de 15 heures de projection. Le cinéaste Emmanuel Mouret, 
auteur de « Mademoiselle de Joncquières », est le parrain du festival. La 
présidente du Grand Jury est Catherine Lamour, productrice, journaliste 
et écrivain, créatrice du département des documentaires à Canal+.
Tous les passionnés et les professionnels du cinéma, de la photogra-
phie et du vin sont invités à un voyage immersif à travers des fi lms et 
des images du monde entier. 

Œnovidéo® 2019
Un programme à s’en lécher 
les bobines !
Itinérant depuis sa création, Œnovidéo® sélectionne les meilleurs 
fi lms sur la vigne et le vin. À l’affi  che en 2019, 144 fi lms de 17 pays en 
compétition et 37 nominés en Sélection Offi  cielle. Œnovidéo® est une 
occasion unique de visionner des fi lms et documentaires longs et courts 
métrages en provenance du monde entier. Cette diversité ́est la garantie 
d’une compétition pleine de découvertes.
Ainsi, les festivaliers, grand public et professionnels, pourront plonger 
dans cet incroyable panorama de la production cinématographique. De 
nombreux rendez-vous rythmeront ces quatre jours de projection. Entre 
chaque séance, les festivaliers pourront éveiller leur sens, échanger avec 
les producteurs, les réalisateurs et les vignerons de Provence. 

Mucem, Auditorium, Marseille
Projections gratuites sur réservation www.oenovideo.com
Le palmarès 2019 sera annoncé dimanche 16 juin, à12 h.

Terroirs d’Images® 2019
Les meilleurs photographes 
sur la vigne et le vin exposés
Itinérante, entièrement consacrée à la vigne et au vin, cette exposition 
originale a lieu pendant le festival Œnovidéo®. Terroirs d’Images® sélec-
tionne et expose les meilleurs travaux de photographes, amateurs et 
professionnels, autour d’un thème annuel.
En 2019, 1 500 œuvres en compétition de 15 pays et plus de 80 photo-
graphies d’exception sélectionnées, agrandies et exposées sur le thème 
« Le vin, la vigne et le sacré : mystère d’une culture, divin nectar ». La Vieille 
Charité, lieu emblématique et insolite du vieux Marseille pittoresque, 
ouvre ses coursives à l’exposition internationale Terroirs d’Images® du 
13 au 16 juin 2019. 

Centre de la Vieille Charité, Marseille
Vernissage : jeudi 13 juin, à 12 h, Centre de la Vieille Charité.
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Avant-première, fi lms rares et inédits
Une source d’inspiration…

Œnovidéo itinérance 
& ancrage
À la rencontre des 
régions vitivinicoles
Fidèle à l’esprit « itinérant », depuis son ori-
gine, le festival Œnovidéo® est invité dans 
une nouvelle région viticole. Nous aimons, 
plus que tout, créer cette rencontre étroite 
entre la multitude des images du monde 
et la singularité de chacun des terroirs qui 
accueille le festival.
Ainsi, chaque année, des villes (mairie, offi ce 
du tourisme…), des structures œnotouris-
tiques et d’appellation (associations, Musées, 
sites historiques, propriétés vitivinicoles, 
syndicats d’appellation…), déposent leur 
dossier de candidature ; l’une d’elles est 
choisie pour accueillir la nouvelle édition 
du festival. 

Demande de dossier de candidature 2020 : 
infos@oenovideo.com

En pionnier, il y a 26 ans, Œnovidéo® a levé 
le rideau sur un monde tout juste balbutiant : 
celui de l’image vidéo au service de la valorisa-
tion de la vigne et du vin. Ainsi, naissait sous 
l’impulsion de quelques professionnels du vin, 
le 1er festival Œnovidéo®. Il aura fallu quelques 
années pour que ces deux arts, qui se côtoyaient 
à travers quelques scènes mythiques du cinéma, 
se rencontrent véritablement et que le monde 
du cinéma et du vin chemine de concert.
Les organisateurs du festival sont guidés par 
la conviction que la rencontre entre le monde 
de la photographie, du cinéma et du vin stimule 
la créativité : une « cofertilisation ». Ainsi, les 
leitmotivs du festival sont : rencontre, diver-
sité, ouverture.
En « dénicheur », le festival révèle, à travers 
sa sélection offi cielle, les grandes tendances 
internationales. La diversité des productions 
cinématographiques autour du vin s’amplifi e 
chaque fois un peu plus. La qualité des images 
ne cesse de progresser et la variété des formats 
s’étend : documentaire, fi ction, publicité, autant 
en courts, moyens et longs-métrages.

Ce foisonnement d’images est incontestablement 
une source d’inspiration. Cette année, l’alliance 
vin et gastronomie convie une vision humaniste 
respectueuse du vivant et de son environnement 
car ne sommes-nous pas ce que nous mangeons… 
et comment nous le partageons ?
Pas moins de 144 fi lms de 17 pays sont entrés 
en compétition. Après le processus de présélec-
tion, les 37 fi lms retenus en sélection offi cielle 
nous mèneront des vignobles de l’Île d’Elbe, 
jusqu’en Afrique-du-sud, en passant par la Hon-
grie, l’Autriche, la Géorgie, l’Espagne, l’Italie… et à 
la (re) découverte d’étonnants terroirs Français.
Nous sommes ravis de faire halte en Provence 
pour l’année de la Gastronomie. Nous remer-
cions Jean-François Chougnet et ses équipes aux 
Mucem pour leur implication, ainsi que la Vieille 
Charité pour l’accueil de Terroirs d’Images®. Nous 
nous réjouissons de partager tous ensemble 
ce rendez-vous de l’amitié et des savoirs, cette 
rencontre culturelle dont les artisans sont de 
plus en plus nombreux.

H.-L. Arnould – Directeur du festival Œnovidéo®
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Quelques lieux du festival Œnovidéo® : 
1  Valençay – 2  Épernay, Champagne 
3  La Cité du Vin, Bordeaux

Génération Y et le vin
Parole aux jeunes 
réalisateurs
[Soutien appel à projets]
Vin & Société dans le cadre de son laboratoire 
d’idées a lancé un appel à projets pour la réalisation 
de fi lms sur le thème « La Génération Y et le vin » 
avec le soutien de l’École nationale supérieure Louis-
Lumière. Explorer la place du vin dans l’imaginaire, 
la culture et la vie de la génération Y (18 à 30 ans) 
en donnant directement la parole à de jeunes réali-
sateurs est une excellente initiative que le festival a 
décidé de soutenir et de relayer. Ainsi, les deux fi lms 
lauréats, la fi ction court-métrage « Syrah Séduction » 
(E. Azoulay, A. Sfeir) et le documentaire « La vie sous le 
bouchon » (S. Porcher-Carli, V. Zanetto) sont présentés 
en Sélection Offi cielle du festival 2019. 
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L’ivresse des sens
Mathilde de l’Écotais
[Affiche | Bande annonce Œnovidéo]
Artiste photographe vidéaste culinaire hors cadre. 
Inclassable, Mathilde de l’Écôtais célèbre l’art culi-
naire sous toutes ses formes : photos, vidéos, hap-
pening, installations, design. Librement inspirée par 
la nature son regard épuré, ses cadrages audacieux 
et sa dématérialisation des aliments éveillent les 
sens. Mathilde a posé son regard singulier sur le 
vin et a immergé les festivaliers dans l’univers fas-
cinant de « Vins émotion ». À l’unanimité, le grand 
jury a décerné à son court-métrage le prix de la 
meilleure image 2018. Cette année, Mathilde conçoit 
avec audace la bande-annonce du festival et nous 
emporte au cœur de la matière-liquide dans une 
ambiance unique rythmée d’émotions. 
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La vigne, mon paysage intérieur…
Je suis née et j’ai passé mon enfance dans une propriété viticole, que diri-
geait ma mère, dont ce fut la grande passion. Mon père, Philippe Lamour, a 
participé activement, dans la période de la reconstruction de l’après-guerre, à la 
création des appellations contrôlées et des labels délimitant les vins de qualité 
supérieure, les VDQS. Le vin, sa fabrication et sa sélection sont donc, depuis 
toujours, mon environnement naturel. Et d’ailleurs, lorsqu’on me demande quel 
est mon « paysage intérieur », celui qui s’impose à moi, si je ferme les yeux, c’est 
évidemment des étendues de vignes qui frissonnent sous le vent.
Quand Yves Rousset Rouard m’a demandé de présider le premier festival 
Œnovidéo®, j’ai accepté avec enthousiasme. J’étais à l’époque directrice des 
documentaires à Canal+, on nous proposait peu de fi lms sur la vigne et le 
vin, et je trouvais là l’occasion d’en découvrir plein, tournés dans le monde 
entier, qui montraient la diversité des terroirs et des modes de vinifi cation.
Certains tournés avec de petits moyens, d’autres en 35 mm comme des 
fi lms de cinéma, mais tous animés de la foi des amoureux du vin, qui se 
comptent par millions dans le monde.
Faire des fi lms, faire du vin : il s’agit toujours de création et de l’expression 
du génie humain. On trouve dans ces deux activités la même diversité, 
la même imagination et le même motif de réussite : le talent. Celui du 
réalisateur/metteur en scène, celui du viticulteur/maître de chai.
C’est donc avec le plus grand intérêt que je renouvelle cette expérience 
très enrichissante, avec une grande curiosité pour les changements qui 
ont pu se produire au fi l des années, pendant lesquelles le festival Œno-
vidéo® a permis au grand public de découvrir comment le vin, et ceux qui 
le produisent, se renouvellent à l’infi ni.

Catherine Lamour
Productrice, journaliste et écrivain – Présidente du Grand Jury Œnovidéo 2019

Grand Jury Œnovidéo®

Présidente 
du Grand Jury
Catherine Lamour
Productrice, journaliste et 
écrivain, créatrice du département 
des documentaires à Canal+

Membres du Grand Jury
Natacha Cyrulnik
Réalisatrice documentariste, 
scénographe
Santiago Diaz Herrenschmidt
Chef de service Vins & 
Spiritueux Business France
(Agence d'internationalisa-
tion de l’économie française)
Elizabeth Gabay
Écrivaine, journaliste et Master 
of Wine, spécialiste des Vins 
rosé et de Hongrie

Gilles Masson
Vigneron et directeur 
du Centre de recherche 
et d’expérimentation sur le vin rosé
Fabienne Moreau
Historienne, auteure, 
responsable patrimoine et actions 
culturelles Maison Hennessy
Nicolas Pagnol
Metteur en scène, président de 
la Compagnie méditerranéenne 
de fi lms (Société Production 
Marcel Pagnol) et de l'associa-
tion du Château de la Buzine
Bruno Quenioux
Caviste, fondateur de la cave 
PhiloVino et de l’enseigne BiBoViNo, 
Chevalier de l’Ordre des Arts et 
Lettres
Dorothée Sebbagh
Réalisatrice et scénariste

Parrain 
du festival
Emmanuel Mouret
Cinéaste, réalisateur

« Pendant longtemps, j'ai cherché 
à trouver mon vin et mon terroir 
préféré, de la même façon que 

j'avais essayé de trouver “ mon cinéma ” préféré, mais je me suis aperçu 
au fi l du temps que mon plaisir pour le vin (comme au cinéma) est, et de-
meure, la découverte, la surprise, la diversité des saveurs, des caractères, 
des façons, des tonalités, des esprits… Chaque vin ou fi lm particulier est 
un reflet qui participe à ce vaste et merveilleux chatoiement qui se résume 
à ce qu'on appelle “ le vin ” ou “ le cinéma ”. Vive la diversité ! »

Invité 
d’honneur
Nicolas Bridet
Acteur, interprète

« Mon père en véritable amou-
reux du vin m’a initié… aux cé-
pages, aux arômes. Du tournage 
du fi lm “ Tu seras mon fi ls ” de 
Gilles Legrand, je garde des mo-
ments inoubliables avec Niels 
Arestrup et Patrick Chesnais et 
des dégustations au milieu des vignes avec les vignerons passionnés. Ce 
fi lm – un cadeau des dieux – comme le vin, m’a valu pour mon rôle de 
jeune vigneron une nomination aux César… »

[ FESTIVAL ŒNOVIDÉO 2019 ]
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La vigne et le sacré 
Parcours photographique au Centre de 
la Vieille Charité
La Ville de Marseille et le département des Bouches-du-Rhône célèbrent 
avec Marseille Provence Gastronomie 2019, les savoir-faire d’une fi lière 
d’excellence de leur territoire : agriculteurs, artisans de bouche, chefs et 
bien sûr viticulteurs !
À cette occasion, le Centre de la Vieille Charité accueille l’exposition « Ter-
roirs d’Images » dans le cadre de la 26e édition du festival international 
Œnovidéo sur la vigne et le vin qui se tient au Mucem du 13 au 16 juin 2019.
L’exposition internationale de photographies « Terroirs d’Images » a pour 
thème Le vin, la vigne et le sacré. Cette proposition trouve tout naturel-
lement sa place au Centre de la Vieille Charité, lieu emblématique pour 
les Marseillais tant sur le plan patrimonial que culturel.
Les festivaliers pourront prolonger la visite des collections du musée 
d’Archéologie méditerranéenne situé au 1er étage, par l’exposition « On 
n’a rien inventé ! Produits, Commerce et Gastronomie dans l’Antiquité 
romaine » au musée d’Histoire de Marseille et enfi n le musée des Docks 
romains, exceptionnel vestige d’entrepôt romain présentant un ensemble 
de dolia exceptionnellement bien conservés.
Rendez-vous à tous les passionnés de culture, de cinéma, de photogra-
phie, de patrimoine, d’histoire, et… d’œnologie !

Xavier Rey, directeur des musées de Marseille

Vin & Cinéma à Marseille
Au cœur des civilisations du vin
Le Mucem, Musée des civilisations de l’Europe et de la Méditerranée, 
accueille cette année la 26e édition du festival itinérant Œnovidéo.
Situé en plein centre de Marseille à deux pas du vieux port, le Mucem, 
qui fi gure parmi les 50 musées les plus visités dans le monde, est un site 
unique dédié aux civilisations de l’Europe et de la Méditerranée. Entre his-
toire et modernité, la vigne et le vin y sont mis à l’honneur dans l’exposition 
permanente « Ruralités », premier volet de la galerie de la Méditerranée.
En venant à Marseille, le festival Œnovidéo trouve sa place au cœur du 
programme labellisé par Marseille Provence Gastronomie 2019, à l’occa-
sion de l’année de la Gastronomie, MPG2019, portée par le département 
des Bouches-du-Rhône.
Pour ce rendez-vous exceptionnel, le Mucem s’est associé au centre de 
la Vieille Charité de Marseille, à Provence Tourisme, à l’École des hautes 
études en sciences sociales (EHESS) et au centre Norbert Elias.

Cécile Dumoulin, responsable du département 
du développement culturel et des publics

En Provence, 
il y a le ciel, le soleil, 
la mer, et aussi 
le vin !
En 2019, le département des Bouches-du-
Rhône et Provence Tourisme ont souhaité 
célébrer l’art de vivre provençal à travers 
sa gastronomie. MPG2019, Marseille Pro-
vence Gastronomie, est une exaltation de 
tous les sens, de mars à décembre, avec 
1 000 événements gourmands à vivre 
sans modération.
C’est une grande joie pour nous d’être par-
tenaires et de rallier à notre programma-
tion le plus ancien festival de fi lms dédié 
à la valorisation de l’image de la vigne et 
du vin. Le festival Œnovidéo montrera une 
fois de plus que la Provence évoque le 

soleil, la Méditerranée, les villages perchés, la douceur de vivre… et aussi 
le vin ! C’est à Marseille que commence l’histoire de la vigne en Gaule, 
importée par les Grecs de Phocée à la fi n du VIIe siècle, avant notre ère. 
Si aujourd’hui, le rosé a le vent en poupe, la Provence offre également 
des blancs et des rouges de grande qualité.
Ce qui fait la singularité du vignoble provençal, et en particulier des 
Bouches-du-Rhône, c’est sa diversité paysagère. Ici, on ne vient pas 
uniquement découvrir et goûter un cru, on vient vivre une expérience où 
vignes et patrimoine entrent dans un paysage pour le rendre magique 
et exceptionnel.
Nous souhaitons à tous les festivaliers, un séjour enivrant, un magnifi que 
séjour gourmand en Provence.

Danielle Milon, présidente de Provence Tourisme, vice-présidente du Conseil 
départemental des Bouches-du-Rhône, vice-présidente de la Métropole Aix-
Marseille-Provence déléguée au tourisme, maire de Cassis
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C’est à Paris, dans les salons du Palais  du Luxem-
bourg que se déroulera le 14 octobre 2019, 
la remise officielle des Trophées Cep d’Or 
Œnovidéo 2019.

Les invités du monde du cinéma, des télévisions, 
de la production et de la photographie rendront 
hommage aux meilleures réalisations cinémato-
graphiques et photographiques sur la vigne et du 
vin : Trophées Cep d’Or du Grand Jury 2019, Prix 
des partenaires.
À cette occasion, il sera organisé une dégustation 
de vins d’exception.

Manifestation sur invitation. 
Écrire à : infos@oenovideo.com

Trophées Partenaires

› Prix du Public : Il récompense le fi lm qui a 
obtenu le plus de voix du public présent lors 
des projections du festival.

› Prix de la meilleure action d’intérêt général : 
il récompense le fi lm qui valorise le travail des 
collectivités locales et territoriales et de leurs élus 
sur le vignoble pour le développement durable.
Partenaire : ANEV/ADELPHE

› Prix Imagination & Création – l’Imaginarium : 
Il récompense le fi lm français ou étranger le 
plus imaginatif, créatif, inventif et visionnaire 
dans sa réalisation globale offrant des instants 
magiques, poétiques et festifs.
Partenaire : L’Imaginarium, la magie des Bulles (Louis 
Bouillot, Nuits-Saint-Georges)

› Prix Science & Culture : Il récompense le fi lm 
français ou étranger qui valorise une démarche 
ou aborde un sujet scientifi que, culturel, patri-
monial lié à la vigne et au vin.
Partenaires : Fondation Internationale pour les Sciences 
& Cultures de la Vigne et du Vin (FISCVV), Château 
d’Aigle – Suisse

› Prix de la Revue des Œnologues : Il récom-
pense le fi lm français ou étranger qui participe 
à enrichir le spectre des connaissances scien-
tifi que, technique, culturel et économique de la 
viticulture et de l’œnologie internationale.
Partenaire : Revue des Œnologues

Cérémonie offi cielle 
de remise des 
Trophées 2019

Les Trophées Projections des fi lms 
en sélection offi cielle 
› Le Mucem, Marseille

Trophées Cep d’Or 
attribués par le Grand Jury

›  Trophée Spécial – Grand Prix

›  Prix du meilleur 
long-métrage

›  Prix du meilleur 
court-métrage

›  Prix de la meilleure image

›  Prix du meilleur
scénario / mise en scène

›  Prix du meilleur fi lm 
« Promotion »

›  Prix du meilleur fi lm
destiné aux professionnels

›  Mentions spéciales
ou Prix à l’initiative
du Grand Jury

À l’issue des projections des films en 
« Sélection officielle » le Grand Jury 
et les jurys partenaires déclarent le 
Palmarès 2019.

AWARD

INTERNATIONAL GRAPE
& WINE FILM FESTIVAL

ŒNOVIDEO
2019
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‹ PALMARÈS 2019

Les Best-of du festival
Œnovidéo® 2019
Les « Best-of du festival » sont 
une sélection de tout ou partie 
des meilleurs films sur la vigne 
et le vin primés lors du festival.
Ces projections sont autant d’occasions, tout au 
long de l’année, pour de nouvelles rencontres entre 
le monde du cinéma et du vin, en plus du temps 
fort du festival. Dans les mois à venir, retrouvez 
les Best-of du festival à Mènerbes dans le Luberon 
et à Nuit-Saint-Georges en Bourgogne.

JUILLET – Ménerbes, Luberon
À l’invitation de la Maison de la Truffe et du Vin du Lu-
beron, des Best-of du festival auront lieu le dimanche 
21 juillet 2019, de 10 h à 23 h, Ménerbes (84), en 
projection gratuite sur la place du village.
Maison de la truffe et du vin du Luberon
info@vin-truffe-luberon.com
www.vin-truffe-luberon.com

OCTOBRE
Nuits-Saint-Georges, Bourgogne
À l’invitation de l’Imaginarium, les Best-of du 
festival se dérouleront le jeudi 17 octobre 2019, 
à partir de 19 h, Nuits-St-Georges (21).
L’Imaginarium – La magie des bulles

Tél. 03 80 62 61 40
www.imaginarium-bourgogne.com
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AU PROGRAMME › Jeudi 13 juin › dimanche 16 juin 2019

› Jeudi 13 juin

12 h  ›  Vernissage Exposition Terroirs 
d’Images® (places limitées)

Centre de la Vieille Charité, Marseille.

15 h 30  ›  Ouverture du festival Œnovidéo®

Mucem (Esplanade J4), Marseille.

  PROJECTIONS FILMS › 16 h › 18 h  
EN SÉLECTION OFFICIELLE

n° 1   16 h › Être vigneron au quotidien 
[France]

n° 2   16 h 05 › La vie sous le bouchon 
[France]

n° 3   16 h 25 › Syrah séduction [France]
n° 4   16 h 32 › Cultivare La máquina natural 

(making of) [Espagne]
n° 5   16 h 43 › Saison(s), l’histoire 

d’une création [France, Belgique]
n° 6   17 h 07 › Crémant d’Alsace, des bulles 

fines et festives [France]

18 h › 19 h  ›  Partage autour des films 
À l’issue des projections : rencontre entre fes-
tivaliers – Mucem (Esplanade J4), Marseille. 

  PROJECTIONS FILMS › 19 h › 21 h  
EN SÉLECTION OFFICIELLE 

n° 7   19 h › Bastianich, keep rocking [Italie]
n° 8   19 h 02 › Domaine Bott [France]
n° 9   19 h 04 › Un vino per Ricordale  

[Italie]

n° 10   19 h 06 › Tonnellerie Rousseau  
[France]

n° 11   19 h 09 › Epileptic Inspiration  
[Afrique-du-Sud]

n° 12   19 h 50 › Souviens-toi de ton futur 
[France]

› Samedi 15 juin

   PROJECTIONS FILMS › 11 h › 13 h  
EN SÉLECTION OFFICIELLE

n° 24   11 h › Mumm Grand Cordon, Stellar 
[France]

n° 25   11 h 01 › La vigne hybride  
[France]

n° 26   11 h 19 › Sparflex, l'art et la matière 
[France]

n° 27   11 h 22 › Château Durfort-Vivens 
[France]

n° 28   11 h 25 › Vitis Prohibita [France]

13 h › 14 h 30  ›  Partage autour des films 
À l’issue des projections : rencontre entre fes-
tivaliers – Mucem (Esplanade J4), Marseille. 

   PROJECTIONS FILMS › 15 h › 17 h  
EN SÉLECTION OFFICIELLE

n° 29   15 h › Terroir Squad, Jurtschitsch 
[Hongrie, Autriche]

n° 30   15 h 06 › Le Jura, un vignoble,  
une personnalité [France]

n° 31   15 h 22 › Georgia – The homeland 
of wine [Georgie]

n° 32   16 h 06 › (R)évolution champenoise 
La Vina Manda [Espagne]

   PROJECTIONS FILMS › 19 h › 21 h  
EN SÉLECTION OFFICIELLE

n° 33  19 h › Corky [USA]
n° 34   19 h 05 › Vendange(s) [France]
n° 35   19 h 19 › Château Lafaurie Peyragey, 

la légende [France]

n° 36   19 h 27 › The seven worlds  
[France, Grande-Bretagne]

n° 37   19 h 31 › Wine Calling 
Le vin se lève [France]

› Dimanche 16 juin

  11 h › 12 h  ›  PROJECTIONS  
HORS COMPÉTITION  
FILMS PRIMÉS EN 2018

11 h › Château Pékin [France/Chine] 
Meilleur film destiné aux professionnels 2018

12 h  ›  Proclamation du Palmarès 
des meilleurs films 2019

AWARD

INTERNATIONAL GRAPE
& WINE FILM FESTIVAL

ŒNOVIDEO
2019

› Vendredi 14 juin

  14 h › 15 h 30  ›  PROJECTIONS  
HORS COMPÉTITION  
FILMS PRIMÉS EN 2018

Meilleurs films Section Pro  
Corporate/Technique 2018

› Le Paradis, c’est ici ! [France]
› Siel by Tohani Romania [Roumanie]
› Souvenirs de vendanges [France]
› Sécateur Vinion [France]

Lauréats Œnovidéo® 2018
› Vin Émotion [France]
› The red stain [USA/Italie/Brésil]
› Presque Cocagne [France]
› Fermentación Espontánea [Espagne]
 

  CINÉ MASTER CLASS › 16 h › 17 h 30  
VIN & CINÉMA

Cinéma le Miroir, la Vieille Charité – Marseille

   PROJECTIONS FILMS › 18 h › 19 h 30  
EN SÉLECTION OFFICIELLE

n° 13   18 h › Vinum insulae  
[Italie]

n° 14   18 h 15 › Une histoire de vin  
[France]

n° 15   18 h 16 › La Voz de la Garnacha :  
Doble Cuerpo [Espagne, Belgique]

n° 16   18 h 18 › Les Sardignac on tour 
Domaine du Phénix  
[France]

n° 7   18 h 38 › Les Héritières [France]

19 h 30 › 21 h  ›  Partage autour des films 
À l’issue des projections : rencontre entre fes-
tivaliers – Mucem (Esplanade J4), Marseille. 

   PROJECTIONS FILMS › 21 h › 23 h  
EN SÉLECTION OFFICIELLE

n° 18   21 h › Terroir Squad – Spiegelberg 
[Hongrie, Allemagne]

n° 19   21 h 04 › Familia Torres  
[Chili, Espagne]

n° 20   21 h 18 › Les Ursulines  
[France]

n° 21   21 h 27 › From our past, we create 
our future  
[France]

n° 22   21 h 29 › Georgia, temple of Qvevri 
[France]

n° 23   21 h 46 › 40 hectares, la terre 
et le cultivateur  
[Espagne]

Tournage en Alsace.
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AU PROGRAMME › Jeudi 13 juin › dimanche 16 juin 2019  Jeudi 13 juin : 16 h › 18 h ‹ PROGRAMME

court-métrage < 20 minC-M long-métrage > 20 minL-M  VF langue française    VO langue originale  ST A sous-titrage anglais, ST F sous-titrage français

Saison(s), l’histoire 
d’une création

Ce film propose un voyage explorant les liens entre 
la création d’un contenant servant à la dégustation, 
et l’élaboration d’un vin, du travail de la vigne à l’élé-
vation d’un cru. La narration est construite autour 
de personnalités engagées, le vigneron Stéphane 
Derenoncourt et la designer Matali Crasset. Le visi-
teur suit les différentes étapes, passant des vignes 
de Castillon à la verrerie du CIAV à Meisenthal dont 
le directeur, Yann Grienenberger, accueille l’atelier de 
création. Jalonnée de questionnements et d’émo-
tions, la création est une naissance qui trouve son 
accomplissement dans le partage des valeurs. 

 16 h 43  ›  24 min 30  › L-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR Marty
RÉALISATION : Jérôme de Gerlache
BUDGET : supérieur à 50 000 € 

 France  Belgique

n° 5

Crémant d’Alsace,  
des bulles fines et festives

Le vignoble alsacien a été marqué, par l’arrivée 
récente d’un jeune et fringuant « quadragénaire », 
qui a pris le relais des célèbres AOC « Vendanges 
Tardives et Grains Nobles » et qui, comme elles, a 
considérablement changé la donne : le Crémant, 
que d’aucuns n’hésitent pas à comparer au Cham-
pagne. Serge Dubs nous invite à un singulier état des 
lieux. Le film traverse trois exploitations familiales 
qui se sont lancées dans l’effervescence, et dont 
les produits font bonne figure sur la prestigieuse 
carte de l’Auberge de l’Ill. L’arrivée des bulles cache 
un autre phénomène, plus discret mais ô combien 
remarquable, celui de la montée en puissance des 
femmes dans le monde du vin, qui avec leur sensibi-
lité, amènent incontestablement un vent nouveau. 

 17 h 07  ›  52 min  › L-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR Medienkontor – Arte France
RÉALISATION : Jean-Luc Nachbauer
BUDGET : supérieur à 50 000 €  France

n° 6

Être vigneron  
au quotidien

Nous sommes une famille de vignerons et sou-
haitions faire une série de vidéos montrant ce 
qui se passe « en off » dans notre quotidien. 
Ces vidéos traitent des téléphones qui passent 
mal à la vigne et dans les chais, des bottes, 
des cadeaux que nous font nos amis (… et que 
nous leur faisons), des débats perpétuels sur 
la meilleure météo à suivre, mais aussi de notre 
obsession pour choisir le tire-bouchon parfait.
En jouant notre propre rôle, et en engageant nos 
amis comme acteurs amateurs, nous montrons 
sous couvert d’humour qu’être vigneron n’est 
pas seulement un métier, mais que cela impacte 
également notre quotidien, une fois les portes 
du chai fermées… et les bottes rangées. Être 
vigneron est avant tout un style de vie.
Caroline a écrit le scénario, et demandé à Rémi 
Ratel de l’aider à réaliser les vidéos, avec une 
équipe réduite. 

 16 h  ›  5 min 40  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR Florence Decoster
RÉALISATION : Rémi Ratel
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 1

La vie sous le bouchon

Lolita, comme Samuel et Pierre sont de jeunes 
vignerons de la génération Y. À tout juste 30 ans, 
leur quotidien est totalement connecté à cette 
vigne et leur vin qu'ils travaillent sans relâche. 
Bien loin de là, de jeunes urbains se questionnent 
sur cette boisson et nous en livrent une repré-
sentation parfois cocasse et maladroite, mais 
surtout sensible et raisonnée, ouvrant une véri-
table réflexion sur cette génération qui évolue 
dans une société en pleine mutation. 

 16 h 05  ›  19 min 40  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2019
PAR Serena Porcher-Carli – Vincent Zanetto
RÉALISATION : Serena Porcher-Carli, Vincent Zanetto
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 2

Syrah séduction

Le vin et la jeunesse c'est un mariage qui battait 
de l'aile mais qui existe toujours. Le père d'Anaïs 
va lui transmettre cette passion, or l'intérêt de la 
jeune fille dissimule le ferment qui est l'élément 
déclencheur de sa curiosité. Cette passionnée 
d’art est tombée amoureuse de Jérémy, un jeune 
homme de son âge qui met beaucoup de pho-
tos de bouteilles de vin sur les réseaux sociaux. 
Anaïs va s’intéresser au nectar divin pour trouver 
la bouteille idéale qui le séduira, mais l’habit ne 
fait pas toujours le moine sur Instagram… 

 16 h 25  ›  7 min 20  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2017 – PAR É. Azoulay et A. Sfeir
RÉALISATION : Édouard Azoulay, Antoine Sfeir
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 3

Cultivare – La máquina 
natural (making of)

Cultivare from Domènech. Vidal is much more 
than a wine, much more than a name, a brand… It 
is a new way of doing, thinking and understanding 
the vineyard and wine. Cultivare is the interpre-
tation of its natural environment from the most 
creative side that makes each bottle unique and 
special. Cultivare is culture and also the maximum 
expression of the land through cultural practices 
working with native varieties. It is the harvest of 
an idea that has been taken care of until the last 
note, from the wine to the bottle, from the design 
to the choice of the name. Since its birth, Cultivare 
wines have been expressed through dance, music, 
plastic arts, videoart and Land Art. They are artis-
tic expressions that merge with the harmonious 
notes of wine. 

 16 h 32  ›  10 min 20  › C-M  ›   V0 ST F

PRODUIT EN 2018 – PAR Centset
RÉALISATION : Oriol Gallart
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 Espagne

n° 4
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PROGRAMME › Jeudi 13 juin : 19 h › 21 h

Bastianich, keep rocking

Keep Rocking is the manifesto of everyday life, of 
lightness that accompanies the rediscovery of the 
secret relationship that unites us to the earth.
An healthier relationship with the territory that hosts 
us, a sort of wine welfare, unites people, sets the 
rhythm, and runs on the blues of an acoustic guitar. 
This is the invitation to look at the people around us: 
they are the chorus without which we could not make 
our wine. Keep Rocking is Friuli, it is the stones on the 
Natisone river that confer minerality and aromas to 
the wines of Bastianich. This is a sunny day in which 
Joe takes the guitar and tunes it to his vineyards: 
the music punctuates the rhythm of the gestures 
as if they were governed by something higher. The 
photography is use to discover the colors and the 
sublime landscape, to resume the movement of 
continuous flow without demanding "nothing heavy 
or static”, as Paul Verlaine would say. Keep Rocking 
is Joe's gaze that never points towards you except 
when he wants to tell you: keep rocking! 

 19 h  ›  2 min 10  › C-M   ›  VO

PRODUIT EN 2019 – PAR Anam Cara Comunicazione
RÉALISATION : Carlo Guttadauro
BUDGET : de 15 000 à 50 000 €  Italie

n° 7

Un vino per Ricordale

Ce projet est né grâce à la collaboration avec la 
marque Villa Franciacorta qui nous a permis de 
raconter leur histoire de manière simple et émo-
tionnelle. L'idée de cette histoire est de montrer des 
instants de vie de notre protagoniste: les gestes 
faits par le vieil homme pour déguster un verre de 
vin dans sa cave et les moments passés dans ces 
lieux pendant sa jeunesse. Le passé et le présent 
de notre histoire se rejoignent en un seul voyage 
sensoriel, accompagné par une voix narrative qui 
nous conduit aux émotions et aux sensations de 
notre personnage pendant ces moments privilégiés. 
Ce n’est qu’à la fin qu'on comprend que la voix de 
personnage qui nous a amenés dans cette histoire 
est notre vin Villa Franciacorta. 

PRODUIT EN 2015 – PAR Budabo
RÉALISATION : Matteo Zanin
BUDGET : inférieur à 15 000 €  Italie

 19 h 04  ›  2 min 10  › C-M   ›  VO ST F

n° 9

Domaine Bott

Graeme est néozélandais et Julie native de la Vallée 
du Rhône. Rien ne les prédestine à cette aventure 
mais leur passion commune pour le vin, les pousse 
à s’accorder un rêve : créer leur propre domaine 
viticole. En 2015, Ils partent de zéro, en trouvant 
des parcelles en friche. Avec les moyens du bord, 
ils défrichent puis remontent les murs en pierres 
sèches et enfin plantent leurs premières vignes… 
« Chaque jour nous réalisons notre chance d’évoluer 
sur ce terroir originel du Viognier ». 

 19 h 02  ›  2 min 30  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018  – PAR ChezMoiProd
RÉALISATION : Alban Terrier, Sandra Hitouche
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 8

Tonnellerie Rousseau

Artisan tonnelier-foudrier depuis 1954, la Tonnelle-
rie Rousseau sélectionne du chêne 100 % français, 
pour produire des gammes de fûts premium de 
57 à 600 litres et des grands contenants (foudres 
et cuves). Historiquement implantée en Côte de 
Nuits, entreprise familiale, elle a su exporter son 
savoir-faire en France et dans les régions viticoles 
du monde entier. La Tonnellerie Rousseau, qui met 
le respect de la tradition au cœur de ses priorités, 
est devenue au fil des décennies une signature 
d’excellence, qui a formé 11 meilleurs Ouvriers de 
France depuis sa création. Cette vidéo a été réa-
lisée afin de mettre en avant notre activité, et un 
savoir-faire unique auprès des professionnels du 
vin et du grand public. 

 19 h 06  ›  2 min 40  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR Bourgogne Live Prod
RÉALISATION : François Desperriers
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 10

Epileptic Inspiration

In September 2016 documentary filmmaker Theo-
Donald Stewart, tracked down an underground 
winemaker - described by some as something of 
an enigma in the South African wine scene.
What was initially meant to be a 3 minutes short 
film project, Theo-Donald Stewart (unknowingly at 
a pivotal point) into the lives of a family trying their 
best to make things work. This led him to embark 
on a 2-year journey where he had to dig into the 
past to unravel the realness of life happenings 
that pushed this family to create the madness 
called Blankbottle. 

 19 h 09  ›  30 min 50  › L-M   ›  VO

PRODUIT EN 2018 – PAR Theo-Donald Stewart
RÉALISATION : Theo-Donald Stewart
BUDGET : inférieur à 15 000 € 

 Afrique-du-Sud

n° 11

Souviens-toi  
de ton futur

Une viticultrice bio, un couple créateur de jardin, 
deux éleveurs de brebis qui relancent le pastora-
lisme et un producteur de purins végétaux : des 
visages de l’agro-écologie en Dordogne. Pour eux, 
le modèle dominant n’est plus tenable. Ils prennent 
un autre chemin et font face à la nécessité de 
changer pour survivre. Alors, au fil des saisons, 
chacun d’entre eux tâche de réinventer son travail 
et sa vie. Comment parviendront-ils à apprivoiser 
leur liberté ? 

 19 h 50  ›  1 h 19 min  › L-M   ›  VF

PRODUIT EN 2016
PAR Périgord Patrimoines – Lokal Production
RÉALISATION : Énora Boutin
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 France

n° 12
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PROGRAMME › Jeudi 13 juin : 19 h › 21 h  Vendredi 14 juin : 14 h › 19 h30 ‹ PROGRAMME

court-métrage < 20 minC-M long-métrage > 20 minL-M  VF langue française    VO langue originale  ST A sous-titrage anglais, ST F sous-titrage français

Vinum insulae

Antonio Arrighi, winemaker of the Island of Elba, 
has decided to try an experiment of those that if 
he succeeded, could enter into history. Repeat the 
preparatory technique for the withering of the an-
sonic, used by the Greeks of the island of Chios, in 
the eastern Aegean, two thousand five hundred 
years ago. The ansonica, a vine native to Greece, 
is today one of the most marketed wines on the 
island of Elba, but in Arrighi's experiment there is 
(at least for now) nothing commercial. The tech-
nique consisted in holding a quantity of grapes in 
the sea for a few days, in special containers, for 
the time necessary for the salt action of the sea 
water to eliminate the patina of the bloom, the 
waxy veil that protects the grapes. This ritual of 
the ancient Greeks seems to have been aimed at 
accelerating the time of dehydration of the grapes 
at the time of withering, thus preserving in the ber-
ries superior aromas and organoleptic qualities 
compared to a normal drying. 

 18 h  ›  15 min 20  › C-M   ›  VO ST F

PRODUIT EN 2019 – PAR Cosmomedia – Stefano Muti
RÉALISATION : Stefano Muti
BUDGET : inférieur à 15 000 €  Italie

n° 13

La Voz de la Garnacha : 
Doble Cuerpo

I couldn’t finish this series without submerging 
Mark in the Garnacha and believe me, he won’t 
forget this. We went to the scorching Manchuela 
region to make a bomba of black Garnacha Tin-
torera and blend it with the best that my home 
town of Calatayud has to offer. Together in the 
barrel to stomp our feet, open fermentation, 
we let the Garnacha juice paint our two bodies 
black, blood brothers, Doble Cuerpo. 

 18 h 16  ›  1 min 40  › C-M  ›   VO ST A

PRODUIT EN 2019 – PAR Master Winemakers Espana SL
RÉALISATION : Nunam – Wouter Vanmol, Laure Cops
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 Espagne  Belgique

n° 15

Les Héritières

Elles s’appellent Ludivine, Juliette et Alexandrine.
Elles sont œnologues et vigneronnes, reconnues en 
Bourgogne, et largement au-delà. Aux antipodes de 
l’image d’Épinal du vigneron d’antan mâle bourru et 
un peu machiste sur les bords, elles présentent un 
nouveau visage de la Bourgogne, féminin et moderne. 
Longtemps bannies des caves et rejetées dans 
l’ombre de leur père, frère mari, les femmes sont 
désormais sur le devant de la scène, à la tête d’exploi-
tations ou responsables de la vinification. Grâce au 
combat de leurs aînées, elles occupent une position 
qu’elles n’ont jamais eue dans l’histoire. Mais pour 
arriver aux places qui sont les leurs aujourd’hui, elles 
ont dû se battre, plus que les hommes, faire preuve 
de plus de détermination et au passage bousculer 
quelques habitudes et pas mal d’idées reçues. 

 18 h38  ›  52 min  › L-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR Amda Production – G. Blanc
RÉALISATION : Vincent Hérissé
BUDGET : supérieur à 50 000 €  France

n° 17

Les Sardignac on tour 
Domaine du Phénix

Scénariste, comédien, passionné de vin, Vincent 
Solignac ouvre il y a 7 ans un bar à vins « Les Sar-
dignac » face aux Folies Bergère à Paris. Au comp-
toir, on ne débouche pas simplement un vin, on 
raconte l’histoire du vigneron, de la vigneronne, du 
cépage, du terroir. Pour bien le faire, il faut passer 
du comptoir au terroir, marcher dans les vignes, 
goûter, arpenter, discuter avec celui ou celle qui fait 
le vin. Vincent a décidé avec son vieux complice 
Martial Vallanchon de commencer une collection 
de films « Sardignac on tour ». Pour leur premier 
« millésime », ils sont allés rencontrer Christian Marti 
au domaine du Phénix en Corbières. À la vôtre ! 

 18 h 18  ›  19 min 50  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR Les Sardignac – V. Solignac
RÉALISATION : Martial Vallanchon
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 16

Une histoire de vin

L'animation « Une histoire de vin » aborde sous 
forme poétique à partir d'un verre de vin qui 
s'apprête à être dégusté, les différentes étapes 
de fabrication du produit. Ainsi sont évoqués la 
culture de la vigne, les vendanges, la vinification, 
la mise en bouteille, le repos et le vieillissement 
du vin ; pour finalement arriver de nouveau à 
l'étape de dégustation. 

 18 h 15  ›  1 min 10  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR Aurore Brunet
RÉALISATION : Aurore Brunet
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 France

n° 14

[ CINÉ MASTER CLASS ]
Vin & Cinéma

Du plaisir avant 
toute chose ! 
Vin, musique et cinéma

Vendredi 14 juin ›  16 h  ›  1 h 30

PAR Noël Balen – ANIMÉ PAR Boris Petric, Corinne Boulbes

LIEU : Cinéma le Miroir, la Vieille Charité – Marseille

Cinéma, Musique et Vin, trois arts majeurs s'in-
vitent pour cette première « leçon de cinéma » 
du festival Œnovidéo®… ›››››› Lire la suite page 16

Vendredi 14 juin ›  14 h  ›  1 h 30

›››››› Détail films en projection, page 16

[ PROJECTIONS 
HORS COMPÉTITION ]
Films primés 2018
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PROGRAMME › Vendredi 14 juin : 21 h › 23 h

Terroir Squad  
Spiegelberg

Stephan Spiegelberg est un vigneron moitié alle-
mand et moitié hongrois produisant du vin dans la 
région hongroise de Somló. Il s’agit de la plus petite 
région viticole de Hongrie mais aussi de l’une des 
plus anciennes. Ce terroir produit certains des meil-
leurs vins de Hongrie sur un territoire de moins de 
600 hectares. Stephan Spiegelberg fait partie des 
meilleurs producteurs de Somló, il cultive 2 hectares 
de terre et favorise les méthodes de vinifi cation tra-
ditionnelles, laissant son vin prendre de l’âge et mûrir 
à son propre rythme pour le mettre sur le marché 
seulement lorsqu’il est prêt. La musique présente 
dans la vidéo est celle qui passe en continu dans ses 
caves et accompagne le vin à mesure qu’il vieillit. 

 21 h  ›  4 min  › C-M   ›  VO ST A

PRODUIT EN 2018 – PAR Mark Molnar
RÉALISATION : Mark Molnar
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 Hongrie  Allemagne

n° 18

Familia Torres

A fi ve-generation winegrowing legacy extending 
across the continents, united by family, earth, and 
tradition. This corporate fi lm was created to tell the 
story of Familia Torres, their winema- king philoso-
phy and the modern-day pillars that sustain their 
work; both maintaining traditions and launching 
new innovations in winegrowing. Shot on location 
in Catalonia, Chile, and California, this 14-minute 
fi lm features fi ve generations of Familia Torres and 
reveals how each is committed to wine and to a 
sustainable future for the industry. It is viewed by 
visitors to the family's wineries, as well as distribu-
ted through the brand's trade channels. 

 21 h 04  ›  13 min 50  › C-M   ›  VO ST F

PRODUIT EN 2018 – PAR DAF S.A. – Sebastian Infante
RÉALISATION : Felipe Dacaret, Sebastian Infante
BUDGET : supérieur à 50 000 €

 Chili  Espagne

n° 19

40 hectares, la terre 
et le cultivateur

Dix cultivateurs de la région viticole du Penedès 
(Catalogne) nous racontent leur travail quotidien à 
la champagne et leur relation avec la terre. Ils font 
tous le même travail, mais on découvre qu’il existe 
un monde qui rend unique chaque témoin. Le docu-
mentaire 40 hectares voudrait être un espace de 
réflexion sur cette collectivité, fréquemment margi-
nalisé, avec la conviction que le meilleur avenir de la 
planète passe par la survie de nos agriculteurs. 

 21 h 46  ›  1 h 16 min  › L-M   ›  VO ST F

PRODUIT EN 2018 – PAR PEP Puig Films – M. Cortadelia
RÉALISATION : Pep Puig 
BUDGET : de 15 000 à 50 000 €  Espagne

n° 23

Les Ursulines Georgia, temple of Qvevri

Au cœur du site historique de l’entreprise, à l’empla-
cement exact de l’ancien couvent des Ursulines, 
la maison des vins Jean-Claude Boisset a confi é 
à l’architecte en chef des Monuments Historiques, 
Frédéric Didier, la réalisation d’une cuverie monu-
mentale, associant respect du patrimoine et lignes 
contemporaines, en partie enfouie dans la terre de 
Bourgogne. Pendant quatre ans, l’équipe d’Amda 
Production a suivi ce chantier hors norme et réa-
lisé un fi lm de 9’ qui retrace la philosophie et les 
grandes étapes de ce projet exceptionnel totale-
ment inédit dans la Bourgogne viticole. 

La Géorgie abrite depuis au moins 8 000 ans 
une production de vin, dans les vallées fertiles 
et les versants protecteurs de la Transcaucasie. 
Depuis toujours, chaque village, chaque famille, 
chaque maison, y produit et consomme son vin. 
Les géorgiens ont compris, dès 4 000 ans av. J.-
C., qu’en plaçant le jus de raisin dans des pots 
d'argile enterrés (les quevri, inscrites au patrimoine 
de l'Unesco) que la fermentation durant l'hiver et 
donnerait naissance à un vin ambré. Cette fabri-
cation ancestrale, seuls quelques grands maîtres-
artisans la connaissent et la transmettent orale-
ment, de génération en génération comme dans 
le village de Tkemlovana où nous nous sommes 
rendus. Les vignerons géorgiens, à l’image de 
Giorgi Aladashvili,  perpétuent cette tradition, 
avec sensibilité et passion, Giorgi nous raconte 
le lien unique qui existe selon lui entre la nature, 
le contenant et le contenu. Ici, le vin prend une 
dimension sacrée ; invitant à la méditation. 

 21 h 18  ›  9 min 20  › C-M   ›  VF  21 h 29  ›  17 min  › C-M   ›  VO ST F

PRODUIT EN 2018 – PAR Amda Production – G. Blanc
RÉALISATION : Vincent Hérissé
BUDGET : supérieur à 50 000 €  France

PRODUIT EN 2018 – PAR Wine Explorers – J.-B. Ancelot
RÉALISATION : Brice Garcin
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 20 n° 22

From our past, 
we create our future

Il y a des endroits dans le monde qui laissent 
des souvenirs inoubliables. Saint-Émilion et sa 
juridiction font partie de ceux-là. Depuis plus d’un 
millénaire, l’Homme a façonné les paysages et a 
su transmettre le savoir-faire qui a fait le renom 
international du vin qui porte le nom de la cité. 
Lorsque le 5 décembre 1999, la Juridiction de 
Saint-Émilion intègre la liste de l’Unesco, ce sont 
ses paysages culturels qui sont ainsi consacrés, 
témoins vivants de cette histoire préservée. Ce 
court-métrage est un véritable hymne à la Juri-
diction de Saint-Émilion, une ode à son vignoble. 
Deux minutes d’émotion pour rendre hommage 
aux femmes et aux hommes qui préservent et 
transcendent ces paysages uniques, en assurant 
la transmission auprès des jeunes générations. 

 21 h 27  ›  2 min 20  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2019
PAR Orenda Creative inc. – B. Blanchez
RÉALISATION : Elizabeth Maphis
BUDGET : de 15 000 à 50 000 €  France 

n° 21
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 Samedi 15 juin : 11 h › 13 h ‹ PROGRAMMEPROGRAMME › Vendredi 14 juin : 21 h › 23 h

court-métrage < 20 minC-M long-métrage > 20 minL-M  VF langue française    VO langue originale  ST A sous-titrage anglais, ST F sous-titrage français

Mumm Grand Cordon, 
Stellar

Avec Mumm Grand Cordon Stellar, Mumm crée un 
rituel de dégustation en apesanteur. Délivrée des 
lois de la gravité, sa bouteille inédite, en verre trans-
parent siglé du célèbre cordon rouge, utilise le gaz 
du champagne pour expulser le champagne dans 
un anneau, où il se concentre en amas de bulles. 
Flottant dans l’air, ces bulles sont alors recueillies 
dans un verre inédit, conçu à cet effet. « En relevant 
un challenge étonnant, Mumm a une fois de plus 
repoussé les limites de l’innovation. Cette bouteille 
et ce verre confirment la volonté d’innovation de 
la Maison » déclare Louis de Fautereau, directeur 
Marketing International de la Maison Mumm. 

 11 h  ›  1 min 30  › C-M   ›  VF ST A

PRODUIT EN 2018
PAR Baikal Production – D. Schoumann
RÉALISATION : Octave de Gaulle   France

Sparflex, l'art et la matière

Passion, innovation et savoir-faire sont les points 
de départ du film qui offre un voyage unique à l’in-
térieur des ateliers Sparflex, d’où sortent chaque 
année plusieurs centaines de millions de coiffes 
de surbouchage. Une expérience immersive au 
cœur d’une petite entreprise champenoise devenue 
grande. Sparflex accompagne les grandes maisons 
de champagnes, les vignerons et les producteurs 
de grands vins effervescents à travers le monde 
dans leur propre création de valeur. Vivant et coloré, 
le film laisse transparaître avec subtilité la réalité 
industrielle d’un produit très technique. Les gestes 
précis et regards experts des équipes contribuent à 
la dimension émotionnelle et plongent le spectateur 
dans l’univers de la création, du sur-mesure voire de 
la haute-couture appliquée à la coiffe. 

 11 h 19  ›  2 min 30  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2019 – PAR Ilomba – Romain Mourgue
RÉALISATION : Nicolas Humbert
BUDGET : de 15 000 à 50 000 €  France

n° 26

Vitis Prohibita

La vigne hybride

Cela pourrait être une légende, mais non, c’est 
l’histoire bien réelle d’une tentative d’assassinat 
réglementaire, la mise au ban d’une poignée de 
cépages… déclassés, des vins interdits, accu-
sés de tous les maux, rendus coupables d’avoir 
mauvais goût et incriminés de rendre fou.
Une interdiction qui touche aujourd’hui des mil-
liers de variétés de raisin dans toute l’Europe.
Ces cépages interdits sont qualifiés de impurs, 
alors qu’ils portent en eux une diversité géné-
tique inestimable.
Leur crime ? Résister. Résister aux maladies, être 
naturellement adaptés aux changements clima-
tiques et s’affranchir des pesticides et autres 
produits qui inondent la viticulture moderne.
Les vignes résistantes ont sauvé les vignobles 
une première fois au XIXe siècle, et sont au-
jourd’hui une des solutions pour une viticulture 
responsable et respectueuse de l’environnement. 
Bravant une législation extrêmement hostile et 
en dépit de la très mauvaise réputation de ces 
cépages, des paysans rebelles, convaincus de 
leurs vraies valeurs, n’ont cessé de cultiver les 
interdits. Les cépages résistants n’ont pas dit 
leur dernier mot. 

Terres d’excellences viticoles, la France, tient à son 
patrimoine œnologique qui façonne son paysage 
et attire le tourisme. Mais ces traditions ont un fort 
impact négatif sur l’environnement. Les vignes oc-
cupent 3 % de la surface agricole mais consom-
ment 20 % du tonnage de pesticides. Des solutions 
méconnues existent : la vigne hybride, un type de 
vigne qui résiste naturellement aux maladies et qui 
ne nécessite aucun traitement. Mais à l’inverse de 
l'agriculture biologique, aujourd’hui encouragée en 
France, la culture de la vigne hybride est très régle-
mentée et presque totalement interdite. À travers des 
portraits d’acteurs du monde viticole, ce film cherche 
à expliquer la vigne hybride et son histoire, pourquoi 
c’est une solution aux problèmes écologiques, et 
pourquoi elle est interdite aujourd’hui en France. 

 11 h 25  ›  1 h 33 min  › L-M   ›  VF

 11 h 01  ›  18 min 10  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2019 – PAR Association Lumière du Jour
RÉALISATION : Stéphan Balay
BUDGET : de 15 000 à 50 000 €  France

PRODUIT EN 2019 – PAR Héloïse Bauchet, Lise Deville
RÉALISATION : Héloïse Bauchet, Lise Deville
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 28

n° 25

Château Durfort-Vivens

Margaux fait partie de ces appellations qui évoquent 
spontanément les grands vins. Appartenant à la famille 
Lurton depuis plusieurs générations, Château Dur-
fort-Vivens est de ceux-là. Gonzague Lurton, l'actuel 
propriétaire, y développe une approche respectueuse 
de l'environnement, dans le soucis de préserver le ter-
roir de la propriété pour les générations futures. Il en 
a fait un des premiers Grands Crus Classés de 1885 
à passer de biodynamie. Le film a pour vocation de 
synthétiser ce qui constitue l'ADN de Château Dur-
fort-Vivens, en associant au travail de précision les 
valeurs fondamentales qui animent Gonzague Lur-
ton et ses équipes, la transmission générationnelle, 
le respect et la mise en valeur du terroir. 

 11 h 22  ›  3 min 10  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2019 – PAR One Wine Production – G. Lurton
RÉALISATION : Raphaël Reynier
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 27

n° 24
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PROGRAMME › Samedi 15 juin : 15 h › 17 h

Terroir Squad, 
Jurtschitsch

Austrian-born Alwin Jurtschitsch and German-born 
Stefanie Jurtschitsch produce organic wine in the 
Kamptal region of Austria. They’ve been leading 
the family estate for some time now and have 
managed to reinterpret premium wine in their own 
way. For the two of them this means producing 
authentic, complex and terroir-specific wines with 
cool, elegant stylistics. In the cellar, the command-
ment is minimal intervention. The wines undergo 
spontaneous fermentation and are sulphurized only 
before bottling with moderate dosage. 

 15 h  ›  6 min 20  › C-M   ›  VO

PRODUIT EN 2018 – PAR Mark Molnar
RÉALISATION : Mark Molnar
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 Hongrie  Autriche

n° 29

Le Jura, un vignoble,  
une personnalité

Depuis plusieurs années, le Jura s'invite parmi les 
régions viticoles les plus dynamiques de France. 
D'abord parce que les vignerons de talent y sont de 
plus en plus nombreux et signent des vins absolu-
ment remarquables ; ensuite parce que ce vignoble 
offre une immense variété de vins. Le vignoble du 
Jura et ses vins ont une forte personnalité qui les 
rend si uniques. Alors, qui mieux que des person-
nalités jurassiennes pour en parler ? Six ambassa-
deurs du vignoble du Jura développent chacun un 
trait de la personnalité du Vignoble du Jura. Une 
série de six clips qui vous permettra de mieux 
connaître le plus petit des Grands Vignobles ! 

 15 h 06  ›  12 min  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2016
PAR CDT du Jura – CIV Jura – Ruya Film
RÉALISATION : Jérémy Hugues dit Ciles
BUDGET : inférieur à 15 000 €  France

n° 30

(R)évolution champenoise 
La Vina Manda

La Champagne est probablement le vignoble le 
plus industrialisé de France. La forte demande 
internationale et le succès économique de la 
Champagne ont poussé les producteurs de la 
région à exploiter au maximum la production 
des 34 000 hectares de vignobles protégés par 
l'AOC, en oubliant les pratiques viticoles tradi-
tionnelles et en utilisant en permanence des 
produits chimiques de synthèse dans le vignoble
Ce documentaire est un hommage à un groupe 
de vignerons champenois (les vignerons), dont 
le respect du terroir et l'amour du vignoble ont 
provoqué une véritable révolution dans la pro-
duction du champagne.
Les grandes stars du vin d'aujourd'hui, telles 
qu’Anselme Selosse, Jérôme Prévost, Vincent 
Laval, David Leclapart, Bertrand Gautherot, Em-
manuel Brochet… sont les protagonistes de ce 
documentaire.

 16 h 06  ›  54 min 40  › L-M   ›  VF

PRODUIT EN 2019
PAR Vigneron Wines S.L. – D. Martinez
RÉALISATION : Alvaro Moreno
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 Espagne

n° 32

Georgia 
The homeland of wine

The film tells about the history of Georgian wine 
and viticulture which accounts for 8.000 vintages. 
As a result of many years of research, an article 
published in the Journal of the National Academy 
of Sciences of the USA, PNAS claims that the first 
wine in the human history was made in Georgia.
The film shows the unique Georgian method of 
winemaking, which is continuous for millennia. 
The Georgian winemaker makes wine in the same 
vessel and the same way today, as his ancestor 
did 8.000 years ago. The wine in Qvevri, the plot 
of the earth goes through 7-8 months of natural 
fermentation.
The ancient method of Qvevri winemaking itself 
is still preserved in Georgia. Handmade clay pot 
is made in different regions of the country. Knowl-
edge is passed from the father to the child, and it 
continues this way for many millennia.
In addition to domestic purposes, the Qvevri has 
acquired a sacral character in Georgian culture. Es-
pecially in the IV-III centuries BC, when it was used 
in religious rituals and served as a burial function.
In 2013, UNESCO granted the status of the world's 
intangible cultural heritage to ancient Georgian 
traditional method of Qvevri winemaking.
The film also tells about exhibition of history and 
culture, which was hosted by La Cité du Vin, in 
Bordeaux. Archaeological and ethnographical 
exhibits preserved in Georgian National Museum 
collections have been viewed by many visitors 
during three months.
In the film the excellence of these exhibits and ex-
hibitions is retold by historians and ethnographers.
In parallel to scientific researches and cultural 
events, the film tells bout the role of wine as a cul-
tural phenomenon in the history of the country. In 
the culture, which has been created for millennia,  
vineyards and wine is sacralized. As well as in the 
Christian culture, in the eras  BC, the vine became 
an integral part of religious rituals and symbols. 
Wine cellars were considered as sacred places. 
The film will tell you how history of wine culture 
in Georgia has been transformed for centuries. 

 15 h 22  ›  44 min 10  › L-M   ›  VO ST A

PRODUIT EN 2019 – PAR Cinemani Films
RÉALISATION : Aleksandre Gabunia
BUDGET : supérieur à 50 000 €

 Georgie

n° 31
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 Samedi 15 juin : 19 h › 21 h  ‹ PROGRAMME

court-métrage < 20 minC-M long-métrage > 20 minL-M  VF langue française    VO langue originale  ST A sous-titrage anglais, ST F sous-titrage français

 19 h  ›  5 min 40  › C-M   ›  VO

Corky

A corkscrew with a screw loose battles a giant 
glass bottle to uncork seven magical lightning 
bugs trapped inside. 

PRODUIT EN 2017 – PAR K.-J. Mathieson
RÉALISATION : Ty Primosch
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 USA

n° 33

 19 h 19  ›  7 min 20  › C-M   ›  VF

Château Lafaurie 
Peyragey, la légende

Le vin est le miracle des petites choses fragiles, il 
est le fruit d'un équilibre instable entre les caprices 
de la nature et l'amour des hommes pour la vie… 
Il est passion, célébration, transmission, inspi-
ration… Lafaurie Peyraguey en est l'incarnation. 
Lafaurie-Peyraguey n'a pas d'histoire. Lafaurie 
Peyraguey est une histoire… Une histoire d'amour, 
des histoires de vies, une légende du vin. 

PRODUIT EN 2019 – PAR Myam Agency – M. Marinach
RÉALISATION : Romain Dussaulx
BUDGET : supérieur à 50 000 €  France

n° 35

 19 h 27  ›  3 min 50  › C-M   ›  VO

The seven worlds

Le film The Seven Worlds propose une interprétation 
inventive de chacune des sept notes, qui illustrent 
les caractéristiques gustatives et sensorielles de 
Hennessy XO : Sweet Notes, Rising Heat, Spicy Edge, 
Flowing Flame, Chocolate Lull, Wood Crunches et 
pour finir Infinite Echo. Envisagées comme des 
mondes individuels, les sept notes prennent vie à 
travers des reliefs extraordinaires et extrêmes. Le 
film met en images la fusion d’un liquide doré, des 
figures humaines marchant dans l’ombre de géants 
de bronze, des androïdes prenant vie à travers des 
synapses épicées, des créatures glissant à travers 
une atmosphère de feu et d’autres méditant paisible-
ment parmi des rochers en lévitation, tandis que des 
bois luxuriants sont agités par des esprits invisibles. 
Alors que le film culmine, nous voyons les mondes 
coexister dans une nébuleuse omniprésente et 
l’habileté du réalisateur à transporter les spectateurs 
vers d’autres mondes s’impose à nous. 

PRODUIT EN 2019 – PAR Garvey Debbie
RÉALISATION : Ridley Scott
BUDGET : supérieur à 50 000 €

 France  Grande-Bretagne

n° 36

 19 h 31  ›  1 h 30  › L-M   ›  VF

Wine Calling 
Le vin se lève

Depuis une dizaine d’années, le monde du vin 
est en pleine effervescence, bousculé par une 
contre-culture comme le rock a pu l’être par le 
punk en son temps. Un peu partout en France 
et plus particulièrement en Occitanie, de joyeux 
rebelles ont investi nos terroirs pour inventer le 
vin qu’ils aiment : naturel et sans artifice.
Bien plus qu’un vin bio, c’est un vin d’émotion 
et de réaction, un vin qu’aucun label ne régit, 
un vin libre.
Wine Calling part à la rencontre de ces nouveaux 
vignerons qui réinventent notre rapport au vivant. 
Ces hommes et ces femmes préfigurent une 
agriculture paysanne en mouvement.
Solidaire, éthique, festive, une nouvelle utopie 
émerge de nos coteaux. Rendons-la concrète ! 

PRODUIT EN 2018 – PAR Pintxos – N. Manuel
RÉALISATION : Bruno Sauvard
BUDGET : supérieur à 50 000 €

 France

n° 37

Vendange(s)

Julien est né et a grandi dans la région viticole 
du Beaujolais. Depuis de nombreuses années, 
dans les multiples branches de sa famille, le 
travail de la vigne est au cœur des activités.
Après une première carrière professionnelle, 
Julien reprend l'exploitation familiale avec des 
intentions agricole et viticole bien précises :
rester une petite exploitation, entretenir et enri-
chir une relation avec le terroir, honorer les savoir 
ancestraux du travail de la vigne…
Nous suivons ici trois jours de vendange et une 
pressurée : un travail collectif et intense où le 
lien entre les personnes est une nécessité. 

 19 h 05  ›  14 min  › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018 – PAR L'outil sauvage
RÉALISATION : Pierre Tallaron
BUDGET : inférieur à 15 000 €

 France

n° 34
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des meilleurs fi lms 2019
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[ CINÉ MASTER CLASS ]

Vin & Cinéma

Du plaisir avant 
toute chose !
Vin, musique et cinéma

Vendredi 14 juin  16 h  ›  1 h 30

PAR Noël Balen › Écrivain, musicien et scénariste 
– Auteur des séries romanesques « Le sang de 
la vigne » et « Crimes gourmands » (Fayard). 
Auteur de « Odyssée du jazz » un classique.

ANIMÉ PAR Boris Petric › Anthropologue, directeur 
du Centre Norbert Elias, directeur de recherche au 
CNRS et Corinne Boulbes › Festival Œnovidéo®

LIEU : Cinéma le Miroir, la Vieille Charité – Marseille

Cinéma, Musique et Vin, trois arts majeurs 
s'invitent pour cette première « leçon de ci-
néma » du festival Œnovidéo®. Il n’est pas rare 
que ce bel « assemblage « soit le protagoniste 
de fi lms en compétition. Ainsi, cette Master 
class ponctuée d’extraits de fi lms, apportera 
aux festivaliers un précieux éclairage.
Les cinq sens toujours en éveil, Noël Balen 
traverse l’existence entre littérature, musique, 
cinéma et vagabondages dans les vignobles, 
il aura plaisir à s’immerger de nouveau dans 
les vapeurs du festival pour faire part de ses 
expériences, à la croisée des chemins. Depuis 
longtemps, il entretient un rapport intime et pas-
sionnel avec le vin, le jazz et l’image dans une 
intimité subtile qu’il tentera de nous dévoiler. Dans 
la pénombre des studios d’enregistrement, des 
chais ou des salles de cinéma, dans la solitude 
ou le partage, les liens qu’il a tissés entre ces 
différents univers sont parfois invisibles, le plus 
souvent tangibles, toujours portés par le désir et le 
plaisir de découvrir. Un hédonisme raisonné, pas 
toujours raisonnable, qui peut suffi re à supporter 
le poids du monde. Comme une évidence… 

 11 h  ›  1 h 03 min  › L-M   ›  VF/VO

PRODUIT EN 2017 – PAR Urban Pro – Marie Picard
RÉALISATION : Boris Pétric
BUDGET : supérieur à 50 000 €

 France  Chine

Château Pékin examine comment le vin apparait 
comme un médiateur culturel majeur pour com-
prendre l'importance croissante de liens sociaux 
entre l'Europe et la Chine dans un contexte de 
mondialisation. 

Château Pékin

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

AWARD2018
& WINE FILM FESTIVAL

MEILLEUR FILM DESTINÉ
AUX PROFESSIONNELS

 14 h  ›  8 min 45 › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2018
PAR Vignerons des Terres Secrètes
RÉALISATION : Luc Plissonneau  France

Le Paradis, 
c’est ici !

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

2018
& WINE FILM FESTIVAL

PRO

AWARD
GRAND PRIX DU MEILLEUR

FILM DE LA SECTION

 14 h 31  ›  12 min 33 › C-M   ›  VF

PRODUIT EN 2015 – PAR Creadoc
RÉALISATION : Élodie Gabillard  France

Presque 
Cocagne

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

AWARD2018
& WINE FILM FESTIVAL

PRIX DU PUBLIC

 14 h 43  ›  48 min 29 › L-M   ›  VF

PRODUIT EN 2016 – PAR Clara Isamat
RÉALISATION : Clara Isamat  Espagne

Fermentación 
Espontánea

AWARD
ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

2018
& WINE FILM FESTIVAL

GRAND PRIX ŒNOVIDÉO

 14 h 09  ›  1 min  › C-M   ›  VO

PRODUIT EN 2017 – PAR Mediaholic
RÉALISATION : Razvan Marinescu  Roumanie

Siel by Tohani
Romania

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

2018
& WINE FILM FESTIVAL

PRO

AWARD
MEILLEUR FILM CORPORATE

 14 h 10  ›  2 min 34  › C-M   ›  VO

PRODUIT EN 2017 – PAR One Wine Production
RÉALISATION : Raphaël Reynier  France

Souvenirs 
de vendanges

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

2018
& WINE FILM FESTIVAL

PRO

AWARD
MEILLEUR FILM CORPORATE

 14 h 13  ›  1 min 06  › C-M   ›  VO

PRODUIT EN 2017 – PAR Imasud – Christian Taltavull
RÉALISATION : Imasud – C. Taltavul  France

Sécateur
Vinion

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

2018
& WINE FILM FESTIVAL

PRO

AWARD
MEILLEUR FILM
« TECHNIQUE »

 14 h 14  ›  4 min 34  › C-M   ›  VO

PRODUIT EN 2016 – PAR Mathilde de l'Écotais
RÉALISATION : Mathilde de l'Écotais  France

Vin
Émotion

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

AWARD2018
& WINE FILM FESTIVAL

PRIX DE L'IMAGINARIUM
PAR L'IMAGINARIUM

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

AWARD2018
& WINE FILM FESTIVAL

MEILLEURE IMAGE

 14 h 20 ›  10 min 53  › C-M   ›  VO

PRODUIT EN 2018 – PAR The Family Coppola
RÉALISATION : Rodrigo Saavedra

 USA  Italie  Brésil

The red stain
(La Macchia Rossa)

ŒNOVIDEO
INTERNATIONAL GRAPE

AWARD2018
& WINE FILM FESTIVAL

MEILLEUR SCÉNARIO
MEILLEURE MISE EN SCÈNE

16

[ PROJECTIONS
HORS COMPÉTITION ]

Films primés 2018

Dimanche 16 juin
[ PROJECTIONS
HORS COMPÉTITION ]
Film primé 2018
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L’exposition internationale Terroirs d’Images® rend 
hommage à des hommes et des femmes passionnés 
et talentueux, amateurs ou professionnels, qui un peu 
partout dans le monde, réalisent des photographies 
de grande qualité autour de la vigne et du vin.

Depuis 2006, plus de 1 400 photographies d’exception sélectionnées 
parmi plus de 12 000 œuvres en compétition ont été agrandies et expo-
sées. Elles nous révèlent de véritables « terroirs » d’images ! Les meilleurs 
travaux, sélectionnés avec rigueur, sont rassemblés sous forme d’une expo-
sition itinérante chaque année autour d’un nouveau thème (voir p. 18). 

Thème Terroirs d’Images® 2019
Le vin, la vigne et le sacré : mystère d’une culture, 
divin nectar
80 photographies offi  ciellement sélectionnées composent la 14e expo-
sition Terroirs d’Images®. Plus de 1 500 œuvres de photographes ama-
teurs et professionnels, de 15 pays sont entrés en compétition. La Vieille 
Charité, lieu emblématique et insolite du vieux Marseille pittoresque ouvre 
ses coursives à Terroirs d’Images® du 13 au 16 juin 2019. Ce havre de 
paix hors des sentiers battus invite les festivaliers à déambuler au rythme 
des arcades des galeries intérieures et à s’immerger dans le thème 2019.
Divin nectar : vignobles et caves sont parsemés des symboles de l’his-
toire millénaires qui relie vin et sacré. Partout dans le monde, des lieux 
hors du commun unissent vigne, vin et architecture sacrée dans une am-
biance d’éternité : abbaye, monastère, église, croix, chapelle, etc. Le divin 
nectar perle et s’élève dans le secret de véritables caves-cathédrales. Les 
fêtes vigneronnes, les cérémonies religieuses et les confréries vineuses 
célèbrent ce lien indéfectible. Cette exposition témoigne du lien bien 
vivant qui relie la vigne, le vin et le sacré. 

Grand Prix international 2019
de la photographie
Un voyage à destination d’un pays viticole insolite

20 fi nalistes ont été retenus sur les 80 photographies exposées en 
2019. Parmi elles, le Grand Jury Terroirs d’Images®, composé de per-
sonnalités du monde du vin, de la photographie et de la communica-
tion, désignera les « Grand Prix » internationaux de la photographie sur 
la vigne et le vin. Le Grand Prix catégorie « Professionnel » sera doté 
d’un billet d’avion à destination d’un pays viticole insolite. Une dotation 
offerte par la Fondation Internationale pour les Sciences & Cultures de 
la vigne et du Vin (FISCVV), Château d’Aigle, Suisse. 

Thème Terroirs d’Images® 2020
Vigne et vin : culture(s) du monde
Latitude(s) inattendues
Il existe mille et une façons de cultiver la vigne et d’élaborer le vin sous 
toutes les latitudes du globe. Très souvent l'univers cosmopolite du 
vin donne lieu à des pratiques et des rencontres insolites, inattendues, 
éblouissantes. Toutes les nationalités, les visages, se croisent. La créa-
tivité des gestes est inouïe. 

EXPOSITION INTERNATIONALE

14e

DE PHOTOGRAPHIES
SUR LA VIGNE ET LE VIN

l d’Images
Terroirs

Téléchargez le dossier d’inscription des photographes
amateurs et professionnels sur www.oenovideo.com

Exposition 13 › 16 juin
Centre de la Vieille 
Charité, Marseille 
Au cœur du quartier historique « Le 
Panier », à quelques minutes à pied 
du Vieux-Port et du Mucem, lieu des 
projections des fi lms, la Vieille Charité 
est un lieu mythique et incontour-
nable de Marseille. Inauguration de 
l’exposition jeudi 13 juin.

2018AWARD

INTERNATIONAL GRAPE &
WINE PHOTO EXHIBIT

d’ImagesTerroirs

© Jérôme Genée – Jeromegenee.fr  

Les coursives de la Vieille Charité. © Ville de Marseille 

  Instant suspendu, lien sacré
© www.josenicolas-art.fr

13 juin › 16 juin 2019 ‹ TERROIRS D'IMAGES

Le Grand Prix 2018 catégorie « Professionnel » a été 
décerné à Jérôme Genée pour la photo « Une abeille en 
vol stationnant et fleur de vigne, Jura ». Sa dotation l’a 
conduit jusqu’aux confi ns d'un chili viticole insoupçonné. 
De retour, il partage une très belle sélection de photos 

des vignobles chiliens des plus hauts sommets, jusqu'aux plus septentrionaux 
en passant par des déserts et des vallées isolées. 
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Les paysages viticoles
Regard à 360° sur les plus beaux paysages 
du monde
Les plus beaux vignobles du monde sont pré-
sentés, non pas au travers des vins qu’ils pro-
duisent, mais par leur contribution aux paysages 
dans lesquels ils s’insèrent. Ces photographies 
apportent un regard nouveau sur ces paysages 
naturels, façonnés par l’homme depuis des 
générations.

Les gestes vignerons
Empreintes croisées : hommes, vignes et vins
De la vigne au caveau, se perpétuent des gestes 
fondamentaux avec la même conscience et 
le même désir de perfection de génération en 
génération. Solitaires ou collectifs, uniques ou 
répétitifs, toujours d’une grande précision, ces 
gestes s’ancrent dans le quotidien, s’inscrivent 
dans la succession des saisons, et marquent 
les étapes de l’élaboration des plus grands vins.

Animaux & fleurs dans les vignes
Alliance du monde végétal et animal
La vigne regorge de vie. Une multitude d’animaux 
y trouvent gîte : insectes, papillons, araignées, 
escargots, mille-pattes, coccinelles, lézards, per-
dreaux, lièvres, chevreuils, grives, étourneaux… 
Les plantes la baignent de couleurs et de par-
fums. Sous d’autres latitudes, la vigne abrite 
aussi des animaux et des fleurs insolites : crabes, 
oiseaux tropicaux, kangourous… Un défi lé en-
voûtant de l’extraordinaire diversité animale et 
végétale des vignes du monde entier.

Pierres § patrimoine 
architectural dans les vignes
Revivre des lieux de mémoires
La vigne a toujours été un lieu de labeur et de 
vie. Les vignerons y ont bâti à travers les siècles, 
avec les matériaux locaux, des abris, des murets 
et des réservoirs. L’histoire a aussi légué au 
milieu des vignes moulins à vents, éoliennes de 
pompage, petites chapelles, calvaires, lavoirs, 
fontaines, tours, phares et portes.

L’eau & la vigne
Immersion intime
L’eau et la vigne sont liées, à la recherche d’un 
perpétuel équilibre. Elles se rencontrent sous de 
multiples formes : rosée, brume matinale, pluie, 

neige, larme de gel, grêle, nuages, arc-en-ciel, 
flaques. L’eau sillonne ou borde les vignobles 
du monde entier, elle jaillit parfois au milieu des 
vignes en sources. Ces cours d’eau, lacs et mers 
créent des écrins de microclimats propices à 
la vigne, au transport du raisin et du vin et au 
bonheur des vignerons !

Arbre & Bois : de la vigne à la cave
Le mariage secret
Arbres et vigne, bois et vin sont liés depuis la nuit 
des temps. À toutes les époques, les arbres ont 
fourni le bois des piquets de vigne et des barriques. 
À la vigne, il n’est pas rare que les arbres côtoient 
les ceps, jamais très loin de petites cabanes en 
pierre. Chaque parcelle est rythmée par la ver-
ticalité des piquets de bois et par la danse tor-
tueuse des ceps et des sarments. Les vignerons 
manient une multitude d’outils en bois. Quand on 
pousse les portes des chais, le bois et le vin se 
rejoignent : charpente, tonneau, foudre, barrique, 
caisse… Chaque cave est habitée par l’esprit du 
vin et du bois. Une magnifi que union millénaire.

Toutes les couleurs du raisin au vin
Palette révélée !
Du détail intime aux grandes étendues, on pénètre, 
de nuance en nuance, dans l’univers secret de la 
couleur du vin. Les baies se métamorphosent au 
rythme des saisons. Peau, pulpe, nervure révèlent 
les moindres textures aux coloris multiples. Les 
vendanges puis les caves offrent le roulis d’une 
myriade de sphères irisées, le ruissellement doré 
des premiers jus blancs et le sombre bouillonne-
ment des cuves rouges. La grande soupe de la vie 
fermente et déborde de contrastes.

Terroirs d’Images® 
est une exposition 
itinérante organisée 
par l’association Forum 
Œnologie
Les meilleures photographies sont ras-
semblées sous forme d’une exposition 
itinérante. Fruit d’une sélection rigoureuse, 
elle propose, autour d’un thème et à travers 
une centaine d’œuvres, un tout cohérent. 
L’exposition Terroirs d’Images® est devenue 
un rendez-vous régulier pour partager avec 
le plus grand nombre, autour du talent de 
photographes remarquables, la richesse de 
la vigne et du vin.

TERROIRS D'IMAGES › 13 juin › 16 juin 2019
[ EXPOSITION INTERNATIONALE DE PHOTOGRAPHIES SUR LA VIGNE ET LE VIN 2019 – LA VIEILLE CHARITÉ – MARSEILLE  – PROVENCE]
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Déguster & Fêter le vin 
sur les 5 continents
Savourer les mille et un visages du vin !
Chaque pays, berceau de traditions, déguste et 
fête le vin à « sa » manière. Découvertes per-
sonnelles ou partages festifs, les occasions 
sont multiples pour le vinifi cateur passionné 
dans sa cave, le dégustateur face au verre ano-
nyme, le couple amoureux aux coupes croisées, 
le travailleur assoiffé, le gourmet attentif aux 
harmonies mets-vins, le toast des amis atta-
blés, le repas quotidien, la farandole des fêtes 
vineuses… Éternelle alchimie de la rencontre 
entre les hommes et le vin.

Vendanges aux 4 coins du monde
Énergie d’une mise au monde partagée
Pendant quelques semaines, un foisonnement de 
visages transpire et sourit, récolte et transporte 
le précieux raisin jusqu’à l’entrée des caves. Cos-
mopolites, les équipes de vendangeurs sont un 
impressionnant brassage social, ethnique et de 
générations. Jour après jour, la ribambelle des 
gestes se répète ponctuée de casse-croûtes, 
de longues tablées animées. Les fêtes des ven-
danges inaugurent et clôturent ces moments 
de convivialité.

L’énergie de la terre : 
Fer, Feu, Verre de la vigne au vin
Danse des 4 éléments
Depuis la nuit des temps, les forces de vie de 
la terre fécondent la vigne et le vin. Des miné-
raux de la Terre, les racines de la vigne puisent 
leur force. Les métaux des palissages, outils, 
cuves, tastevins, tire-bouchons rythment rangs 
de vigne, chais et tables de fêtes. Le feu brûle 
les sarments, arrondit les tonneaux, embrase le 
soufre. Des caves aux tables, le verre fait tinter 
des ribambelles de bouteilles, abrite des nectars 
et trinque à la vie.

Le printemps des vignes : 
le retour de la vie !
La ronde du vivant
D’imperceptibles signes, timides bourgeons, 
fragiles fleurs, minuscules grains, se révèlent 
pour qui sait être attentif au murmure du souffle 
naissant. Attirés par cet appel de la vie, insectes 
butineurs, mammifères affamés par l’hiver, oi-
seaux joueurs et vignerons élagueurs gravitent 
autour de la folle vigueur du printemps. Rien 
n’arrête cette danse, farandole primordiale, ronde 
du vivant. Le chant de la fécondation exalte les 
rangs, tout est mouvement, aspiration, créati-
vité, enthousiasme.

Chais & Caves du monde
Secrets intérieurs et splendeur extérieure
Tour à tour « architectural », « artistique », « tech-
nologique », « industriel », « naturel », ces bâtisses 
sont de véritables « Chais d’œuvre » vecteur 
d’un imaginaire puissant. Ces lieux historiques, 
contemporains ou futuristes sont aussi divers 
que des sites industriels, caves coopératives, 
caveaux œnotouristiques, chais d’élevage, châ-
teaux, anciens chais de stockage portuaire… 
Signature d’une fi lière singulière, ils sont la ga-
rantie d’un fabuleux voyage à travers la diversité 
de la vitiviniculture mondiale.

Biodiversité dans les vignes
Du jour naissant au clair de lune
Réservoir précieux de diversité biologique, vé-
ritable agroécosystème. Du premier rayon de 
soleil, aux lueurs de lune naissantes, la vigne 
interpelle le regard dans sa farandole végétale-
animale. La diversité se loge à l’abri des murets, 
haies, talus, vergers, forêts… Toute la diversité, 
faune et flore sauvage, interagissent et tissent 
saisons après saisons la toile de la vie. Surpre-
nantes rencontres avec la multitude du vivant ! 
Valse des interrelations invisibles !

Pour connaître les futurs lieux d’exposition ou pour accueillir 
l’exposition vous pouvez consulter le site : www.oenovideo.com

d’Images
EXPOSITION INTERNATIONALETerroirs
DE PHOTOGRAPHIES
SUR LA VIGNE ET LE VIN

www.oenovideo.com

13 juin › 16 juin 2019 ‹ TERROIRS D'IMAGES
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© Thierry VALLIER (Professionnel) – France 
www.thierry-vallier.com – thvallier@yahoo.fr

© Chen LIANG (Amateur) – Chine/France 
hebilch@163.com

© Stefano BERTI (Amateur) – Italie 
www.stefanoberti.it – bertiste@gmail.com

© Brice GARCIN (Professionnel) – Georgie 
bricegarcin.com – wine-explorers.net – bricegarcin@gmail.com

© Odile PASCAL (Professionnel) – France 
www.odile-pascal.com – odilepascal@yahoo.fr

© Cédric LONGUÉPÉE (Amateur) – France 
cedric.longuepee@club-internet.fr

TERROIRS D'IMAGES › 13 juin › 16 juin 2019
[ EXPOSITION INTERNATIONALE DE PHOTOGRAPHIES SUR LA VIGNE ET LE VIN 2019 – LA VIEILLE CHARITÉ – MARSEILLE  – PROVENCE]
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© Jean-Luc MERCIER (Amateur) – France 
24jlmsc@gmail.com

© Enzo MASSA (Amateur) – Italie 
massaenzo@alice.it

© Enzo MASSA (Amateur) – Italie 
massaenzo@alice.it

© Laurent BOURNERIE (Amateur) – France 
www.laurentbournerie.jimdo.com – msu69@orange.fr

© Jean-Luc LUYSSEN (Professionnel) – France 
jean-lucluyssen.com – jean-luc.luyssen@orange.fr

© Thierry VALLIER (Professionnel) – France 
www.thierry-vallier.com – thvallier@yahoo.fr

13 juin › 16 juin 2019 ‹ TERROIRS D'IMAGES
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© Enzo ISAIA (Professionnel) – Italie 
www.enzoisaia.com – enzoisaia@enzoisaia.com

© Guenhaël KESSLER (Amateur) – France 
https://gkesslerphoto.jimdo.com – guenhael.kessler@me.com

© David BRENOT (Professionnel) – France 
www.terreetgrappes.com – contact@davidbrenot.com

© David SILVERMAN (Professionnel) – Israël 
www.dpsimages.com – david@dpsimages.com

© Thierry VALLIER (Professionnel) – France 
www.thierry-vallier.com – thvallier@yahoo.fr

TERROIRS D'IMAGES › 13 juin › 16 juin 2019
[ EXPOSITION INTERNATIONALE DE PHOTOGRAPHIES SUR LA VIGNE ET LE VIN 2019 – LA VIEILLE CHARITÉ – MARSEILLE  – PROVENCE]
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© Hubert LAMY-MONNOT (Amateur) – France 
hubert.lamy-monnot@wanadoo.fr

© Sara MATTHEWS (Professionnel) – USA 
www.saramatthews.com – sarainbrooklyn@gmail.com

© David SILVERMAN (Professionnel) – Israël 
www.dpsimages.com – david@dpsimages.com

© Peter ORBAN (Professionnel) – Hongrie 
info@peterorban.hu

© Bénédicte MANIÈRE (Professionnel) – France 
www.benedictemaniere.com – benedicte.maniere@gmail.com

13 juin › 16 juin 2019 ‹ TERROIRS D'IMAGES



INTERNATIONAL WINE & BARREL COMPETITION

PREMIER SIGNE DE QUALITÉ 

INTERNATIONAL SUR L'HARMONIE 

ENTRE LE VIN ET LE CHÊNE

Signe Extérieur de Qualité
www.alliances-du-monde.com

Date limite de réception des 
échantillons : 12 septembre 2019

Au cœur des plus belles futaies de chêne 

d’Europe, en lisière de la forêt de Tronçais, 

le concours international Alliances du 

Monde® rassemble et sélectionne les 

meilleurs vins élaborés en fût de chêne.

Son ambition est de valoriser la qualité 

des vins bénéficiant des meilleures expres-

sions vin/chêne, en attribuant chaque an-

née des médailles, représentatives parce 

que fiables.

Une révélation : la qualité des vins éle-

vés en fût de chêne est très supérieure à 

la moyenne mondiale. Dans les concours 

inter na tio naux, en moyenne, 25 % des vins 

médaillés obtiennent une « Médaille d’Or », 

sur les mêmes bases de notation, plus de 

35 % des vins évalués lors d’Alliances du 

Monde® 2018, sont médaillés d’or.

Dorénavant, les vins présentant les 

meilleures  expressions de l’harmonie 

entre le vin et le chêne seront officiel-

lement identifiés grâce aux Médailles 

International Wine & Barrel Competition.

La sixième édition d’Alliances du 

Monde® aura lieu les 8 et 9 octobre 

2019, Abbaye de Noirlac, France.

Le Cercle Sciences & Culture 

Alliances du Monde soutient la re-

cherche et la culture en faveur des meil-

leures harmonies Vin/Bois de chêne. 

Son programme, à l’occasion d’Alliances 

du Monde®, permet aux experts jurés 

et aux professionnels en faisant la de-

mande d’approfondir le travail d’iden-

tification des expressions vin/chêne. 

N’hésitez pas à nous contacter.
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Partenaires culturels

Une organisation 

ASSOCIATION

Partenaires

FIS CVV

FONDATION
INTERNATIONALE
DES SCIENCES ET CULTURE

DE LA VIGNE ET DU VIN


